Plus de 100 000

inspections en
hygiene alimentaire
prevues en 2024
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DES OBJECTIFS

AMEITIEUR
En 2024,

le nombre d’inspections

devrait augmenter de 80%.

A partir du ler janvier 2024,

les trois-quarts des inspections
seront assurees par des
organismes publics ou prives,

qualifies et certifies.

AVOIR SON PLAN
DE MAITRISE

SANITAIRE A JOUR
L’inspection portera sur le

nettoyage et desinfection, la
conformite des installations, le
plan de lutte contre les
nuisibles, les bonnes pratiques
d’hygiene, la formation du
personnel, le respect de la
chaine du froid, la qualite de
I’eau, la tracabilite des denrées
alimentaires, des dates limites
de consommation.

et la présence dans les locaux

d’au moins un referent hygiene.
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UNE NOUVELLE
ORGANISATION
En 2022, le gouvernement a
créé une police unique sous le
controdle du ministere de
I’Agriculture et de la
Souveraineté alimentaire
pour assurer la sécurite
sanitaire des aliments,
renforcant ainsi l'approche
"One Health". En mai 2023,
des organismes externes ont
éte sélectionnés pour réaliser
les inspections liees aux

activités alimentaires.

A a
QUI EST
CONCERNES ?
Il s’agit principalement des
etablissements alimentaires
dans les secteurs de la
distribution, de la
restauration commerciale,
rapide et collective ainsi que

dans les metiers de bouche.
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